
CREPE
R

IC
H

BOLOGNESE & CHEESE

濃厚ボロネーゼ＆チーズ
ボロネーゼソース＋グリーンサラダ＋ミニ
トマト＋チーズソース＋粉チーズ

¥1450

SM
O

KE

D
SALMON AVOCA

D
O

スモークサーモンアボカド
スモークサーモン＋アボカド＋フレンチ
ドレッシング＋マヨネーズ＋粉チーズ

¥1300

HAM & EGGS

ハム＆エッグ
ハム＋卵マヨネーズ＋フレンチドレッシ
ング＋粉チーズ

¥1230

TUNA SALAD

ツナサラダ
ツナマヨネーズ＋ミニトマト＋粉チーズ

¥1230

CH

OCOLATE BANANA

チョコバナナ
バナナ＋チョコレートソース＋ホイップ
クリーム＋パウダーシュガー

¥1130

ST

RAWBERRY WHIP

いちごホイップ
いちご ＋ ホイップクリーム ＋ パウダー
シュガー

¥1130

W
H

IP

PED CREAM & HO
N

EY

ホイップ&はちみつ
ホイップクリーム＋はちみつ＋パウダー
シュガー

¥980

TAKE
OUT

OK !お持ち帰りできます！ お気軽にスタッフへお声がけください。SAVOURY CREPE & SWEET CREPE

ST P



ICE CREAM  SINGLE ¥530 / DOUBLE ¥780

?

お持ち帰りできます！ お気軽にスタッフへお声がけください。

AWAJI MILK

淡路ミルク
搾乳から24時間以内の極上牛乳を使
用した「匠・淡路島牛乳」。ミルク本来の
味わいをお楽しみください。

SA
LTED CARAMEL

ソルトキャラメル
淡路島の海水でつくる、うま味のつまっ
た天然塩「おのころ雫塩」を使用した、塩
キャラメルソース。

C
H

O
COLATE from CUADO

R
エクアドル産チョコレート
カカオの宝庫、南米エクアドルで作られ
たチョコレートにミルクとブランデーを合
わせました。ちょっと大人な味わいです。

ST

RAWBERRY MILK

苺ミルク
ベストに育った苺を濃厚なミルクアイス
クリームに混ぜ込みました。甘酸っぱい
苺とミルクのコクでリッチな味わい。

RUM RAISIN

ラムレーズン
ジャマイカのラム酒にしっかり漬けたレー
ズンを使い、芳醇な香りをより際立たせ
ました。ラム酒ならではの奥深い味です。

ST
O

NE-GROUND MATCH
A

石臼挽き抹茶
石臼挽き宇治一番茶を使用した濃厚で
風味豊かな味わい。抹茶の苦味と甘さ
のバランスが上品なアイスクリームに。

SE
ASONAL ICE CREAM

季節のアイス
今だけの限定アイスクリームです。詳しく
は、スタッフにお尋ね下さい。

TAKE
OUT

OK !

ワッフルコーンに
チェンジ！

¥50
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